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1.

WSTEP
Przedmiotem opracowania jest projekt technologiczny bufetu z zapleczem w

nowoprojektowanej hali sportowej w Ustrzykach Dolnych. Bufet zlokalizowany
jest na kondygnacji pietra przylegtego do holu z windg i klatkg schodowa.

ZAt OZENIA PROGRAMOWE

W bufecie obstugiwani bedg uczestnicy imprez sportowych i pracownicy hali.
W ramach prowadzonej dziatalnosci gastronomicznej przewiduje sie
podawanie positkéw gorgcych na bazie gotowych mrozonek i péifabrykatéw.
Oprocz tego podawane beda napoje zimne oraz napoje gorace, jak kawa czy
herbata.
Przyktadowy asortyment positkow:

e kanapki,
hamburger,
hot- dog,
zapiekanka z opiekacza dwustronnego,
frytki same lub z kotletem,
satatki (gotowe dostarczane z zewnatrz do bufetu),
napoje gorace, kawa, herbata,

e napoje zimne.
Mieso swieze przygotowywane bedzie na wydzielonych stanowiskach obrébki
miesa, na zapleczu bufetu.
Frytki dostarczone w stanie zamrozonym podawane bedg tylko obrobce
cieplne;.
Sosy na bazie majonezu kupowane bedg w sklepach.
Zapiekanka w formie kanapki z bufki, miesa i sera poddana bedzie obrébce
cieplnej na opiekaczu dwustronnym.
Wyzej wymieniony asortyment nie wymaga przygotowania brudnego. W
bufecie nieuzywane beda jaja. Surowce jako pétfabrykaty,w stanie
zamrozonym lub swiezym, dostarczane bedg codziennie przed oficjalnym
otwarciem hali sportowe;.
Positki wydawane beda w naczyniach jednorazowego uzytku. Po konsumpcji
naczynia jednorazowe (tacki itp.) wrzucane beda do kosza wytozonego
workiem jednorazowego uzytku. Napoje wydawane beda w naczyniach
wielokrotnego uzytku — szkto. Pod ladg bufetu zlokalizowano zmywarke do
szkita.
llos¢ miejsc konsumpcyjnych wynosita bedzie:

e przy stolikach 28m.k
e stotki barowe 8m.k
Razem 36m.k

llos¢ wydawanych positkéw to okoto 100 positkdbw dziennie.



3. ZATRUDNIENIE

W projektowanym bufecie zatrudnienie wynosito bedzie 2 osoby (kobiety),dla
ktérych przewidziano szafki ubraniowe dwudzielne w pomieszczeniu
szatniowo- socjalnym i WC.

4. WYPOSAZENIE

Zestawienie wyposazenia z podaniem danych technicznych urzadzen podano
w tabeli na rysunku technologicznym.

5. POWIERZCHNIE

Zestawienie pomieszczen

Lp. Pomiesczenia m’
2.1 HALL czes$¢ przeznaczona do konsumpcji 97,60
2.4 BUFET 19,60
2.5a ZAPLECZE BUFETU 15,80
2.5b KORYTARZ 6,70
2.5c wWC 3,60
2.5d POM. SZATNIOWO-SOCJALNE 4,90
2.5e MAGAZYN 7,40

Powierzchnia razem 155,60

6. WYTYCZNE BRANZOWE

6.1.Wytyczne do projektu budowlanego.

Wysokos¢ pomieszczen w Swietle min. 3,00m.
Przewidziano wysoko$¢ 3,50m w pomieszczeniach zaplecza, na sala
konsumpciji do petnej wysokosci tj. 6,00-9,00m

Sala konsumpcyjna
Podtoga - ptytki ceramiczne
Sciany - malowane farbg akrylowg do petnej wysokosci,

Bufet

Podtoga - ptytki ceramiczne

Sciany - wykonczy¢ ptytkami ceramicznymi do wys. 2,10m powyzej malowaé
farbg akrylowa, naroza $cian i podtogi wyoblone,

Przygotowalnia i magazyn zywnisci

Podtoga - ptytki ceramiczne

Sciany - wykonczyé ptytkami ceramicznymi do wys. 2,0m powyzej malowaé
farbg akrylowa, w przygotowalni naroza $cian i podtogi wyoblone,

Pomieszczenie szatniowo — socjalne
Podtoga - ptytki ceramiczne




Sciany - wykonczy¢ ptytkami ceramicznymi do wys. 2,10m powyzej malowaé
farbg akrylowa,

wcC

Podtoga - ptytki ceramiczne

Sciany - wykonczy¢ ptytkami ceramicznymi do wys. 2,10m powyzej malowac
farbg akrylowa,

Korytarz
Podtoga - ptytki ceramiczne

Sciany - malowac farbg lateksowg do petnej wysokosci, farba zmywalna,

Pomieszczenie porzadkowe zaplecza i sali

Podtoga - ptytki ceramiczne
Sciany - wykonczy¢ ptytkami ceramicznymi do wys. 2,10m powyzej malowac
farbg akrylowa,

Instalacje
Instalacje wody i kanalizacji wykonac jako kryte w przestrzeni scian i podtég.

Instalacja centralnego ogrzewania kryta, grzejniki gtadki fatwozmywalne.
Instalacja wentylacji mechanicznej kryta.

6.2.Wytyczne do prac elektrycznych
Moc zainstalowana na cele technologiczne wynosi 22,5kW.
Rodzaj zasilania, moc zainstalowang poszczegolnych urzadzen podano w tabeli
na rysunku technologicznym.
Wykonac¢ instalacje od porazen.

Oswietlenie elektryczne

a) Sala konsumentéw (hall) z bufetem 500Ix
b) Zaplecze bufetu 300Ix
c) Magazyn 250Ix
d) Pomieszczenie szatniowo — socj. + WC 200Ix

6.3. Wytyczne do instalacji wodno- kanalizacyjnych
Budynek bedzie podtaczony do instalacji wodno — kanalizacyjnej miejskie;.

Zapotrzebowanie wody

e Woda na cele technologiczne.

100 positkéw/dzien x 30l/positek x 0,5 = 15001 = 1,5m3/dzien
w tym : woda ciepta w ilosci 0,75m3/dzien z kotlowni

e Woda na cele socjalne

2% x 301/% = 60l = 0,06m3/dzien



e \Woda na cele porzadkowe

160m2 x 1,5l/m2 = 240l = 0,24m3/dzien

Razem dzienne zapotrzebowanie wody wynosi 1,8m3/dzien
Scieki

Scieki z zaplecza bufetu nalezy odprowadzié poprzez tapacz ttuszczu ( separator)
usytuowany w odlegtosci min. 5m od budynku.

Uwaga:

W dniu odbioru inwestor powinien posiada¢ wyniki badania wody.

6.4. Wytyczne do projektu wentylacji

Sala konsumentéw ( hall ) z bufetem

llo§¢ miejsc konsumpcyjnych 36m.k
Wskaznik ilosci powietrza 20m3/godz.
Kubatura ~300m3

(36m.k x 20m3/m.k ) : 300m3 = 2,4 wym/godz.
Uwzgledniajgc zyski ciepta od bufetu nalezy przyja¢ 4wym/godz.

Zaplecze bufetu

Zyski ciepta od urzadzen

Poz.2.3. Kuchnia gazowa 4 palniki z piekarnikiem 1szt.
e Jawne zyski ciepta 8900 k.cal/godz

Poz.2.5. Frytkownica elektryczna 1szt.
e Jawne zyski ciepta 900 k.cal/godz

Nad urzadzeniami cieplnymi przewidziano okap wentylacyjny poz. 2.6.

Magazyn
ZysKi ciepta od rzgdzen
Poz.3.1. Szafa chtodnicza 2szt.
e Jawne zyski ciepta 450 k.cal/godz x 2 = 900k.cal/godz.
Po0z.3.2. Zamrazarka 1szt.
e Jawne zyski ciepta 450 k.cal/godz



Pomieszczenie szatniowo- socjalne

Zalecana krotnos¢ wymian powietrza 4wym/ godz.
WC

Wentylacja mechaniczna o wydajnosci 50m3/ godz. na jedng miske ustepowa.
Instalacje tg zblokowac z wytgcznikiem swiatta. Zainstalowac drzwi wentylowane.

6.5. Wytyczne do ogrzewania pomieszczen

System ogrzewania wody — z sieci miejskiej.
Zainstalowac grzejniki gtadkie, tatwe do utrzymania w czystosci.

Opracowat:
Mgr inz. arch. Marek Pakuta

Uwaga!

W projekcie zapewniono oddzielne pomieszczenia porzadkowe stuzgce jako
pomieszczenia pomocnicze w sprzataniu sala konsumpcji —hali sportowej i zaplecza
baru.



